
Abertura
 
Street Food | Cervejeiros
 
Área Infantil

Feirinha P´la Noitinha
[ Exposição Free Your Heart ] 
[ Workshop Fantoches ]

Museu Convento dos Lóios

Museu do Papel Terras de Santa Maria

Bibliobus | Biblioteca Municipal 

Abertura O�cial
[ Mesa de Sabores Feirenses
Cidade Criativa da Gastronomia 
UNESCO ] 
Brinde de Honra com a nova cerveja artesanal
de Fogaça, de edição exclusiva e limitada 

Saudades de Elis – Tributo a Elis Regina
Lilian Raquel e Cláudio César Ribeiro

DJ André Petiz

Encerramento

Em 2024, o FESTIVAL celebra a criatividade gastronómica e as 
sonoridades de Portugal e do Brasil com showcookings por 
chefs nacionais e internacionais de quatro cidades criativas 
da gastronomia UNESCO, workshops e conversas temáticas 
em torno da cerveja artesanal e do lúpulo de produção local, 
concertos e sunset sessions em todas as noites do certame.

Num recinto mais alargado, com mais cervejeiros representa-
dos e maior oferta gastronómica, esta sexta edição será mar-
cada pelo lançamento de uma cerveja artesanal de Fogaça 
da Feira, de edição exclusiva e limitada.

Entrada livre!
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Abertura

Street Food | Cervejeiros

Área Infantil 

Feirinha P´la Noitinha

Museu Convento dos Lóios

Museu do Papel Terras de Santa Maria

Bibliobus | Biblioteca Municipal  

Showcooking Escola Secundária 
de Santa Maria da Feira
Chef Elisabete Miranda
Tacos de Pernil de Porco Assado em Cerveja 
Preta com Legumes de Aldeia 

Conversa com David Cadete
“Brighops, do rizoma para o copo!
Uma nova perspetiva do lúpulo de Bra-
gança e parceria com Lúpulo Feirense”

Showcooking Internacional
Belém [BR] | Cidade Criativa
da Gastronomia | UNESCO 
Chef Ângela Sicília
Belém – Joia da Amazónia
 
Samba Sem Fronteiras

WHITENOISE

Encerramento
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Visita Guiada Rota das Árvores Senhoriais 
Quinta do Castelo | com LGP

Abertura

Mercadinho Agroalimentar

Street Food | Cervejeiros 

Área Infantil

Feirinha P´la Noitinha
[ Sessão de Automassagem Ayurvédica
e Meditação ]

Museu Convento dos Lóios

Museu do Papel Terras de Santa Maria

Bibliobus | Biblioteca Municipal 

Showcooking Nacional
Chef Pedro Oliveira  
Canja de berbigão aromatizada com 
emulsão de coentros e salicórnia 
 
Conversa com Victor Zim
“O papel do lúpulo português e feirense 
na caraterização do mercado de cervejas 
nacionais e a in�uência económica da 
cerveja artesanal na sociedade portuguesa”

Showcooking Internacional
Belo Horizonte [BR] | Cidade 
Criativa da Gastronomia | UNESCO
Chef Juliana Duarte
Feijão Tropeiro à moda de Santo António

Tanto Bate Até que Samba

DJ Tiago Cruz 

Encerramento
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Visita Guiada Rota das Árvores Senhoriais 
Quinta do Castelo | com LGP

Abertura

Mercadinho Agroalimentar

Street Food | Cervejeiros 

Área Infantil

Feirinha P´la Noitinha
[ Workshop de Costura Criativa e Tricô ]

Museu Convento dos Lóios

Museu do Papel Terras de Santa Maria

Bibliobus | Biblioteca Municipal   

Showcooking Internacional
Florianópolis [BR] | Cidade Criativa 
da Gastronomia | UNESCO
Chef Felipe Silva
Bolinho de Tainha Defumada

Showcooking Nacional
Chef Rui Valente
Bacalhau no borralho, servido numa batata
a murro com cebola crua e um bom azeite

LEO MIDDEA

DJ Grandini  

Encerramento
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